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KURABIYE EVLERI

250 gun

100 g seker

1 yumurta,

1 tutam tuz

170 g tereyadi ya da margarin
1 yemek kasigdi yadsiz kakao
1 - 2 yemek kasigi krema
Dekorasyon:

250 g pudra sekeri

2 yemek kasigi limon suyu
100 g badem ezmesi

Kirmizi gida boyasi

Unu tezgaha dékin, ortasinda cukur agin, gukurun igine seker, yumurta ve tuz koyun, ¢ukurun etrafindaki unun
Ustline yag parcalari dizin. Hamur yodurun, elleriniz serin olmali. Kakao ve krem santi katin, hamuru folyoya
sararak 1 saat sogutun. Hamuru yodurun ve unlu zemin Uzerinde 5mm kalinliginda agin. Evleri sablonun yardimi
ile kesin ve kagith bir tepsiye dizin. Firini 200 derecede (gazl firin 3) isitin, evleri yaklasik 12 dakika pisirin,
evlerin tepesini daha sicakken sisle delin. Dekorasyon: 200 g pudra sekeri limon suyu ile karistirin. Badem
ezmesini pudra sekeri ve kirmizi boya ile yodurun, 2 kat folyonun arasinda 2 - 3 mm kalinliginda agin. Evlerin
damlarini kesin, sekerle yapistirin. Kalan sekeri bir plastik posete doldurun, posetin bir kdgesini kesin, evleri
susleyin.
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