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KURABIYE ASKI

1 paket kaliteli tereyagi

8 corba kasiJi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1 cay kasigi toz zencefil

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Blylk gukur kaseye yumusak tereyadi, yumurta, yogurt ve pudra sekeri konur. Mikserle 2-3 dakika girpilir.
Uzerine misir nisastasi, zencefil, karbonat ilave edilir. Parmak uglariyla kisaca karigtirilir. Sonra kivama gelene
kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir. Daha sonra
Uzerlerine catalla bastirarak iz yapilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana kadar pigirilir.
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