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KUPTA VISNELI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

2 paket yulafl biskivi

4 yemek kagig! tereyagi
225 g krem peynir

1 su bardagi pudra sekeri
1 tatl kasidi vanilya esansi
1 su bardagi krema
Visne sosu igin:

2 su bardagi visne

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 yemek kagigi nisasta

Yulafll bisktvi ve tereyagini un kivaminda oluncaya kadar rondodan gegirin ve servis kavanozlarinin tabanlarina
paylastirin. Bir kasik yardimiyla bastirarak dizlestirin. Krem peynir, pudra sekeri, vanilya esansi ve kremayi
genis bir karigtirma kabina alin. Tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Karigimi
bisklvilerin Uzerine paylastirip buzdolabinda 4 saat dinlendirin. Vigsne sosu i¢in, visne ve toz sekeri genis bir
tencerede kaynatin. Seker erimeye basladijinda su ile agtiginiz nisastayi ilave edip sos koyulagincaya kadar
pisirin. Pisen sosu soguyan cheesecake kavanozlarinin tizerine paylastirin. Buzdolabinda 2 saat daha
dinlendirin. Soguk servis yapin.
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