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KUPTA MUHALLEBILI KADAYIF

1 Su bardagi Ceviz

1 Paket Damla Sakizi

1 Paket Labne Peyniri

1 Corba Kasigi Nisasta
1 Litre SGt

1 Tatl kagig Targin
250 Gr Tel Kadayif

2 Corba Kasigi Tereyag!
1 Su bardag@ Toz Seker
5 Gorba Kasig Toz Seker
2 Gorba Kasigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi
Uzeri Igin:

Dondurma

Oncelikle kadayiflari incecik dogruyoruz. Dogranan kadayiflarin zerine cevizleri dékuyoruz. Kadayiflari tereyad
ve siviyag igerisinde kavuruyoruz. Kadayiflarimizin Gizerine seker ve targin doklyoruz. Kisik ategte yavag yavag
kavurmaya devam ediyoruz. Muhallebisi i¢in: Tencerenin igerisine sttt déklyoruz. Uzerine sekeri, unu,
nisastay! ve yumurtanin sarisini ilave edip bi siire karistiriyoruz. Kivami koyulastiktan sonra ocagin altini kapatip
ilk sicakligi ¢cikinca tzerine labne peynirini dékiyoruz. Kuplarin zeminine 6nce kadayiflari koyuyoruz, Gzerine
muhallebi dékiyoruz. Malzemeler bitene kadar bir kat kadayif, bir kat muhallebi koyuyoruz. Tatlimizi dolapta 1 2
saat dinlendirdikten sonra servis ediyoruz.
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