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KUPTA KESTANE

3-4 kisilik

Yarim kg kestane

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi tarcin

Yarim su bardagi krem santi
1 ¢orba kasigi hindistancevizi
5-6 adet kuru kayisi

Kabuklar bigakli kesilmis kestaneleri tencereye aktarin. Kestaneleri asacak kadar su ekleyin ve haglayin.
Haslanan kestanelerin suyunu stztp kabuklarini soyun. Bu arada, kiguk bir tencerede tozsekeri, 1 su bardagi
su ile karigtirarak, kaynatin. Soyulmusg kestaneleri bu gerbete atin ve biraz daha kaynatin. Ocagi kapatip
sogumaya birakin. Serbetini stiziin, kestaneleri ezin. Ezilen kestaneleri tGige bolln. Ik kismina 1 tath kagigi targin
karigtirin. Bu karigimi kuplara esit olarak bolun. lkinci kismini yarim su bardagdi krem ganti ve hindistancevizi ile
pure haline getirin. Kuplara pay edin. Ug¢iinci kismini da kiyilmis kuru kayisi ile karistinp kuplara doldurun. En
stlerini kayisilarla stsleyip, servis yapin.
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