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KUNG PO SOSLU SICHUAN USULU TAVUK

https://aytac.com.ir

3-4 adet AYTAGC CIFTLIK PILIC Tabakl Pilic Serit Fleto(kiip kiip dogranmig)
1 adet yumurtanin aki

2 tatl kagigr misir unu

Yarim tatl kasidi tuz

1 yemek kasigi hoisin sosu

1 tath kasigi esmer seker

2 yemek kagigi sirke

4 dis sarimsak (dévulmis)

150 ml tavuk suyu

3 yemek kasigi aygicegdi yad

2-3 adet kurutulmus cili biberi (kliclk parcalara ayriimis)
115 g kavrulmus kaju fistidi

Sisleme igin;

Taze kignis

1 Yumurta akini bir kasede biraz ¢irptiktan sonra misir unu ve tuzu ilave edin, karigtirin.

2 Daha sonra AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakli Pili¢ Serit Fleto[2lari ekleyin ve karigima iyice bulayin.

3 Ayri bir kasede hoisin sosu, esmer seker, sirke, sarimsak ve tavuk suyunu ilave edin.

4 Wok tavayi 1sitin, yadi koyun ve AYTAG CIFTLIK PILIG Tabakl Pilic Serit Fleto[lari ilave edin, yaklagik 2
dakika sirekli karigtirarak kavurun.

5 AYTAG CIFTLIK PILIG Tabakli Pili¢ Serit Fleto[llarin fazla yagini siizmek igin tavadaki yagi bir kaseye
bosaltin ya da AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakl Pilic Serit Fleto[Zllari kevgirle alin ve yagi tavanin icinde birakin.
6 Kalan yagi yeniden kizdirin ve ¢ili biberini 1 dakika kizartin.

7 AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakl Pilic Serit Fleto[lari tavaya alin ve sos karisimini ilave edin.

8 Kaynadiktan sonra kaju fistiklarini ekleyin. Isitilmig servis tabagdina aktarin ve kignis yapraklariyla stsleyerek
servis yapin.
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