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KUNEFE

Yarim kg. kadayif,

3 corba kasigi siviyag,
2 paket dil peyniri.
Surubu igin:

2 su bardag seker,
2.5 su bardagi su,
yarim limon suyu.

Kadayiflar 2 gorba kagigi siviyagda tel tel olana dek kavurun. Yarisini tepsinin altina yayin. Uzerine dil peynirini
dizin. Geriye kalan kadayifi Gizerine ekleyin ve iyice bastirin. Uzerine 1 ¢orba kasigi sivi yag gezdirin. Orta isili
firnda kadayifin alti ve Ustu kizarana dek pigirin. )

Surup icin 2 su bardagi sekeri, iki buguk su bardagi suyla kaynatin. Indirmeye yakin yarim limon suyunu ekleyin.
Kadayif ilikken sicak surubu Uzerine dokdin.

Bir sure bekledikten sonra dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "adim dilek" tarafindan génderildi. 16.03.2020
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