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KUMRU POGACA

Hamuru:

125 g Sana (yumusamig)
1 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani sit

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Harci igin:

2 adet sosis

2 dilim salam

Yarim adet parmak sucuk
1 tath kagigi kekik

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

Derin bir kapta hamuru icin gerekli malzemeyi kullanip, ele yapigsmayacak sekilde olana kadar un
ekleyerek,yogurunuz.

Harci igin:

Yayvan bir kapta dogranmig sosis, sucuk, salam ve kekigi karistiriniz.

Hamurdan bezeler koparip, avu¢ ici blyUkliginde actiktan sonra i¢ine harctan koyup, kapatiniz.
Kumrulari, Sivi sana ile yaglanmis tepsiye dizip tzerine yumurta sarisi stiriip ve susam serpiniz.
Kumrulari, dnceden 185 derece isittiginiz firnda 30-35 dakika Uzeri kizarana kadar pisiriniz.
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