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KUMKUAT RECELI

750 gram toz seker
3 adet karanfil
Yarim limonun suyu

Kumkuatlari yikayip temiz bir bezle kurulayin. 1 litre suyu genis bir tencereye alin. Su kaynayinca kumkuatlari
icine atin. 5 dakika kadar kaynatip suizgece yardimi ile suyunu stizdUrUn. Tekrar 1 litre temiz suyu tencerede
kaynatin ve meyveleri tekrar 5 dakika haglayin. Bu islemi bir kez daha tekrarladiktan sonra siizilmeye birakin.
Orta boy bir tencereye 1 litre su ile sekeri aktarin. Birkag tasim kaynayinca karanfil tanelerini igine atin. Birkag
dakika daha kaynatip dnceden birkag¢ defa haslamis oldugunuz kumkuatlari ilave edin. Kisik ateste 15-20
dakika kadar pisirin. Pigirme siresince Uzerinde biriken kdpukleri delikli bir kepge yardimiyla almayi ihmal
etmeyin. Kivami yogunlasinca yarim limonun suyunu ekleyin. Birka¢ dakika daha pisirip ocaktan alin. Sterilize
edilmis kavanozlara aktarin. Agzini sikica kapatarak saklayin.
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