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KULFI

250 gr kavrulmus badem
100 gr antep fistigi

21t st

250 gr pudra sekeri

1 yemek kagigr margarin
300 ml duble krema

2 damla gulsuyu

1 cay kasigi toz kakule

Bademleri bir kabin igerisine koyun ve Uzerine soguk su ekleyin. Sttln 1.5 litresini ayirin, geri kalanini blyuk
boy bir tavanin igine dékin. Orta ateste ara sira karistirarak sitiin yarisi eksilene dek kaynatin. Bademlerin
dortte Uglyle sutlin geri kalanini karigtirin. Blender kabina koyup bademler kabaca ezilinceye dek yaklagik
birkag¢ saniye karigtirin. Badem karisimini ve sekeri tenceredeki sicak sutlin Gzerine dokiin, toz kakuleyi ilave
edin. Surekli karistirarak 10-20 dakika daha pisirmeye devam edin. Tencereyi ocaktan alin ve oda sicakliginda
sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra buzdolabinda bekletin. Geri kalan bademleri dograyin. Krema ve gl
suyuyla birlikte soguk sutln Gzerine ekleyin. Karigimi iyice karistirin ve kaliplara (kilah seklindeki kaliplara)
doékan. Kaliplar dondurucuya koyun ve donuncaya kadar bekleyin. Donmus kaliplari sicak suya batirip sonra
servis tabaklarinin Gzerinde ters cevirin. Arzuya gére Uzerlerini dévilmUs antep fistigi yada yenilebilir gicek
yapraklariyla susledikten sonra servis edin.
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