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KULAK CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

8 su bardagi et veya tavuk suyu
2 yemek kasigi un

Y2 kg yogurt

1 adet yumurta

250 gr cigkoftelik kara et
1 yemek kasigi sadeyag
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Kulak igin:

1 adet yumurta

3 su bardagi un

2 yemek kasigi sadeyag
Tuz

Tencereye konulan bir kasik yagda un kavrulduktan sonra tavuk veya et suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir.
Un kokusu kaybolunca yodurdun igerisine 1 adet yumurta kirilarak iyice ¢irpilir. Bu karigsim tencerede kaynayan
suyla islatilarak yavag yavas tencereye ilave edilir. Diger taraftan ¢igkoftelik et karabiber ve tuzla yogrulup
leblebi blyUkliginde yuvarlanir ve tencereye atilarak pisirilir. Bir tepsiye un, yumurta, tuz konularak kulak
memesi kivaminda hamur yogrulur, ince agilip kulak denilen G¢gen seklinde kesildikten sonra iki kagik yagda
pembelesinceye kadar kavrulur. Bu kulaklar sicak gorbanin Gzerine eklenerek, isitilan yaga atilan naneyle
hazirlanan sosla servis yapilir.
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