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KULAHTA KEK

Kisi sayisI kadar dondurma kilahi
3 yumurta

1 su bardagi seker

1,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi su
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 kabartma tozu

1 vanilya

Uzeri icin:

Gilekli krem santi

Gilekli sos

Derin bir kaba yumurta ve sekeri alip mikserle iyice ¢irpip yumurtalar kar haline getiriyoruz.

Daha sonra sivi yag ve suyu ilave edip ¢cirpmaya devam ediyoruz.

Un kabartma tozu ve vanilyayi da ilave ettikten sonra spatula ile ayni yénde karistirip unu iyice yumurtalara
yediriyoruz.

Daha sonra dondurma kilahlarimizi su bardaklarinin igine koyup iclerine yariyi biraz gececek kadar hamur
koyup kulahlarimizi bardaklarla birlikte firin tepsimize dizip 6nceden isinmig 180 derece firinda tzerleri kizarana
kadar pisiriyoruz.

Keklerimizi firndan ¢ikarip sogumaya birakiyoruz.

Biz de bu arada krem gsantimizi hazirlyoruz.

Krem santimizi 1 bardak sit ile iyice ¢irpip buzlukta biraz donduruyoruz.

Daha sonra santimizi buzluktan ¢ikariyoruz.

Tath kasigimizi suya bandirip ¢ikariyoruz ve santimizden kasikla alip keklerimizin Gzerine dondurma sekli
vererek cilekli sosla suslUyoruz.
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