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KUL ASI

Yunus Emre Akkor

Yarim kilo kugbasi dana eti
3 adet patlican

2 yemek kagsigi tereyagi

3 adet yesil biber

2 adet kabak

2 adet taze kirmizi pul biber
2 adet domates

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Dana eti kugbasi dogranip bir saat az suda haglanir. TUm sebzeler ateste kdzlenir. Kézlenen sebzelerin
kabuklari soyularak kugbasi dogranir. Dogranan sebzeler karistirilip servis tabagina alinir ve sogumamasi
saglanir. Haglanan etler tereyaginda kirmizi pul biber ve karabiberle kavrulur. Servis tabadindaki k6zlenmis
sebzelerin Uzerine kavrulan etler konularak servis edilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.12.2023

© lezzetler.com tarif no:67774 « adi:Kul Asi « gdnderen:sen sakrak « indirme tarihi:10.05.2024 - 14:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kul-asi-vt51192
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kul-asi-67774.jpg
http://www.tcpdf.org

