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KUBA USULU DONDURMA

Malzeme :

2 It. s,

6 kasik hindistancevizi rendesi,
60 gr. cekirdeksiz kuru Gzim,
4 kasik bal,

6 kasik kaymakli dondurma,

2 yumurtanin aki.

Yapihgr:

1- UzUmleri sicak suda yikayip bir tasa koyun.

2- SUtd, hindistancevizini, bali, kaymak dondurmayi mikserle ¢irpin.

3- Sonra Gzumleri, ardindan da kar haline gelmis yumurta aklarini yavas yavas spatula ile alttan tste dogru
karistirarak karigima yedirin.

4- Karisimi énceden iyice sogutulmus alti cam kupaya bosaltip, buzdolabina koyun.

5- Dort saat kadar buzlukta beklettikten sora tatlinin Gzerini kuru Gzimle susleyip servis yapin.
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