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KROKANLI KAYISI

2 su bardag tozseker,

1 cay kasigi limon suyu,

1 su barda@i kayisi puresi,

1.5 ¢orba kasidi nisasta,

1.5 su bardagi iri dévilmus findik,
yarim kg kayisi,

targin,

4 top vanilyali dondurma

Oncelikle, 2 gorba kasidi tozsekeri, yarim su bardagi suyun icinde iyice karistirarak eritin. Ocaga koyun. Limon
suyu ve kayisi puresini ekleyin. Nisastay yarim ¢ay bardagi suda eritin. Yavas yavas ocaktaki karisima ilave
edin. Koyulagsmaya baglayinca ocaktan indirin. Servis tabaklarinin dibine pay edin. Kalan sekeri 1 su bardagi su
ile tencereye koyun. Kisik ateste karistirin.

Koyu bir kivam almaya bagladijinda atesten alin ve bir parca yagli kagidin Gzerine yayin. Hi¢ beklemeden
Uzerine iri déviimis findiklari dékan.

Findiklarin yapismasini saglayin. Sogumasi i¢in ¢ok fazla beklemeden yagdh kagittan ayirin. Hazirladiginiz krokan
parcalarini tabaklara pay edin. Kayisilarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Dilimleyip tabaklar arasinda bélustarin.
Tabaklari bu sekilde buzdolabinda 20 dakika kadar bekletin. Buzdolabindan alip tzerine tar¢in serpin. Vanilyali
dondurmali ile servis yapin.
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