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KREPTE ORDEK FUME

Malzeme:

80 gram fime 6rdek

30 gram salatalik kabugu

30 gram taze sogan

40 gram taze erik sos

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sut

2 adet yumurta

50 gram Bizim Mutfak Margarin
Bir tutam Tuz

Bir tutam toz seker

Krep hamuru igin Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sit bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nli pisirin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Her defasinda
margarini ekleyin. Fime 6rdegi julyen dograyin. Ince dogranmis salatalik kabuklari ve taze soganlara erik sos
ilave ederek harmanlayin. Karigsimi hazirladiginiz krep hamurlarina paylastirin. Rulo seklinde sarip esit araliklarla
keserek servis yapin.
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