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KREPTE KEREVIZ

2 adet kereviz

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
750 gr. kusbasli kuzu eti
1'er adet orta boy sogan, havug ve patates
10 adet mantar

1 su bardag sicak su
Tuz

karabiber

Krep igin:

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
2 su bardagi

Un

Tuz

Uzeri icin:

8 dilim kasar peyniri

Tereyag, et ve dogranmig sogani pisirin. Et suyunu gekince, dogranmis havucu katin. Bes dakika kavurup kiip
kip dogranmig kereviz ve patatesi ilave edin. U¢ dakika kavurup dogranmig mantari ilave edin. Mantar suyunu
salinca; sicak su, tuz ve karabiber ekleyin, et yumusayana dek pisirin. Krep igin verilen malzemeleri ¢irpin ve
birer kepge alip tavada pisirin, ortasina kerevizli harg koyup katlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerlerine
bir dilim kasar peyniri koyun, sebzeli harcin sosunu doékiin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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