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KREPLI MORA TATLISI

2 yemek kasigi margarin
Krep igin;

4 adet yumurta

1/2 cay kasigi tuz

1 su bardag st

1 cay bardagi un

1 su bardagi su

Kremasi i¢in;2 su bardag sit
1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

1 tepeleme yemek kasidi un
1 tepeleme yemek kagigi bugday nisastasi
Uzeri igin:

1 paket hazir ¢ikolata sosu

1 cay bardagdi nar tanesi

Krebi hazirlamak icin; oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin. Tuzu ekleyip tel ¢irpici ya da
mikserin ylksek devriyle 1-2 dakika ¢irpin. Oda sicakligindaki sit, su ve unu ekleyerek 2-3 dakika daha ¢irpin.
Pirizsuz ve ayran kivamindaki krep hamurunu oda sicakliginda 20 dakika kadar bekletin.

Diger taraftan, en az 20 santim ¢apindaki teflon tavayi orta isili atesin Gzerine koyun. 2 yemek kagigi margarini
hazirlanmig krepi dokdikge tavayi yaglayin

Krep hamurundan TUrk kahvesi fincaniyla bir fincan alip yakin mesafeden kizgin tavaya doékin. Tavayi
sallayarak krebin iki ylztni de pisirin. Pisen krepleri Ust tste koyun.

Kremay hazirlamak igin; sut, seker, vanilya, yumurta sarisi, un ve nisastayi kii¢ik bir tencereye koyun. Tel
¢irpict yardimiyla, pdriizstiz hale gelinceye kadar ¢irpin. Kisik ateste strekli karistirarak, iyice katilagip krema
kivamina gelinceye kadar pisirin ve ocaktan alin. Henlz sicak haldeyken ceviz i¢ini katip tekrar karistirin.
Hazirladiginiz kreplerin ortasina kremadan ikiser yemek kagigi dolusu koyun. Sararak rulo yapin ve rulolari
servis tabagina dizin. Uzerine hazir ¢ikolatali sos gezdirin ve nar tanesini serpistirip llik olarak servise sunun.
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