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KREP SUZET

150 gr. un (6 ¢orba kasig)
1/2 1t. sut

4 yumurta

3-4 kasik marmelat

3 kasik tereyagi

vanilya

limon kabugu rendesi

tuz

1 Porselen bir kaseye 150 gr. unu, 4 yumurtay! Kirip iyice karigtiriniz.

2 1 kasik erimis yadi yarim kasik pudra sekerini tuzu, vanilyayi, limon kabugu rendesini koyup karigimi iyice
karistiriniz.

3 Karistirmaga devam ederken kaynatiimis ve ihklastinl-mig sttl ilave ederek putirleri iyice eziniz.

4 20 cm. capinda temiz bir tavayi atese koyup kizdiriniz.

5 Tavay! temiz bir bezle silip igerisine findik kadar yag koyup her tarafini yaglayiniz.

6 Igerisine yarim cay bardag kadar sitli karisimdan koyup tavanin ¢capi kadar ayni kalinlikta yayiniz.

7 Tavadaki karigsimin alti pisince tavanin kenarlarini bigakla kesip hafif kaldirarak tavanin altina tekrar findik
kadar yag koyup tavayi sallamak suretiyle karigimi ters yiiz ediniz.

8 Diger ylizli de ayni sekilde pigiriniz bir tahtaya ters geviriniz.

9 Uzerine marmelat sUrlp 2'ye boyuna katlayiniz.

10 Tekrar enine 2'ye katlayip servis tabagina dizip digerini de ayni sekilde hazirlayiniz.

11 Uzerine bol pudra sekeri serpip Ilik servis yapiniz.

Not: igerisine marmelat konmadan da sabah kahvaltisinda yenir.
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