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KREP DARDANELLES (CANAKKALE)

Malzeme: (4kisilik);

2 tane sogan,

100 gr. levrek (pargalar halinde),

5 ¢orba kasiJi ¢ig krema,

1 ¢orba kasigi ince kiylmis maydanoz,
3 yumurta sarisi,

biraz tereyagi.

Hamuru icin:

1 yumurta sarisi,

5gr.un,

tuz,

5 ¢orba kasiJi ¢ig krema,

1 tath kasidi ince kiyilmis maydanoz,
2 corba kasiJi aycicedi yag.

Yapiligt:

Yumurta sarisini, unu, tuzu, ¢ig kremayi, maydanozu ve yagi karnstirarak krep hamurunu hazirlayin. Diger
taraftan, soganlari ince ince dograyip, tereyadinda kavurun ve levrek pargalarini buraya katin. Yagda ¢evirmeye
devam edin. Kremayi katin, karistirarak halledin ve maydanozu da katin. Sonra hazirladiginiz bu sosu stizgegten
gegirin.

Hazirladiginiz sulu hamurdan doért tane krep (omlet gibi) yapin. Slizgecin Ustiinde kalan baliklari kreplerin icine
koyun. Krepleri katlayin. Sizdidiniz sosun igine 3 yumurta sarisini katip, iyice karistirin. Kreplerin tzerlerine bu
sostan dokun, firna sirin ve Uzerleri kizarincaya kadar burada pisirin.
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