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KREOLA SALCASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

1 demet maydanoz,

2 kasik kapari,

2 kasik firnlanmig bayat ekmek tozu,
1/2 bardak sirke,

1/2 bardak zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi : Maydanozlari ayiklayip yikadiktan sonra kiyarcasina ince dograyip bir tencereye koyun. igine kapariyi.
sirkeyi yeteri kadar karabiberi ve tuzu kattiktan sonra tencereyi hafif atese oturtun. Tahta kasikla karistirarak
hafif ateste on dakika kadar pisirin. Sonra atesten indirerek sogumaya birakin.

Soguduktan sonra salgaya ekmek tozunu katip iyice karigtirin. Daha sonra karistirmaya ara vermeden
zeytinyagini azar azar katin. Karisim birbirine iyice yedirfi-dikten sonra sal¢ayi porselen bir kdseye bosaltin ve
haslanmig etlerle birlikte servis yapin.
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