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KREMALI VISNELI ISLAK KEK

Derya Glnes

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi kadar un

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardad visne nektari (visne suyu da olabilir)
1 cay kasigi kirmizi gida boyasi
Krema malzemeleri:

1 kutu krem santi (2 poset)

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasidi pudra sekeri

Yumurta ve sekeri ¢irpiyoruz. 2 su bardadi visne nektarini kekimizi islatmak igin ayirip diger kek malzemelerini
ekliyoruz. Girpmaya devam ediyoruz. Orta boy kelepgeli kalibimizi margarinle yaglayip kek karigimini dékiyoruz.
180 derecede firinda pisiriyoruz. Kremasi igin 2 su bardagi sut ile krem santiyi mikserle ¢irpiyoruz. Pudra sekeri
ve margarini ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Sogumasi i¢in buzdolabina koyuyoruz. Kekimiz pisip ilindiktan
sonra 3 kat parcaya ayiriyoruz. Her katini vigsne nektari ile 1slatiyoruz. Kremamizi katlarin arasina ve tzerine
yaylyoruz. 1 gece buzdolabinda bekletip servis yapiyoruz.
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