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KREMALI VE RICOTTA PEYNIRLI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

1 paket kelebek makarna
Sosu igin:

400 ml krema

1.5 su bardagi ricotta peyniri
4-5 dal 1spanak

1 tath kasigi kori

1 ¢ay kagigi muskat rendesi
Uzeri igin:

Ince kiyilmig Frenk sogani

Kelebek makarnayi haglayip suyunu siiziin. Sosu igin kremay! bir sos tenceresinde isitin. Ricotta peyniri ve iri
dogradiginiz 1spanaklari ekleyin. Peynir eriyene kadar karigtirarak pisirip ocaktan alin. Sosu piriizsiiz bir kivam
elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Kori ve muskat rendesini ilave edip tekrar ocagda alin. Bir tagim daha
kaynadiktan sona suyunu suzdudindz makarnayi ekleyin. Ince kiyilmig Frenk sogani ile susleyerek servis yapin.
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