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KREMALI VE BADEMLI ALABALIK (FRANSA)

icindekiler

4 orta boy alabalik

30 g (1/2 gorba kasigi) tereyadi
1 ¢corba kasigi krema

125 g kiyilmig badem

birka¢ yaprak kuzukulagi

tuz ve karabiber

Mini Finnin kabini yagdlayin. Baliklari dizin ve zerlerine findik blyUkligunde birer parca tereyadi koyun.
225°C'de pisirmeye baglayin. Pisme slresinin ortasinda baliklari ters gevirin, Gzerlerine kremayi dokun, tuz ve
karabiber ekledikten sonra bademleri serpistirin. Pisirmeye devam edin ve ¢ok sicak olarak servis yapin.
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