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KREMALI UN CORBASI

120 gr (1 su bardagi) un

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

500 gr (2 1/2 su bardag) kaynak sit
500 gr (2 1/2 su bardagi) kaynak et suyu
2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpiimig)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

1 cay kasigi tuz

Tereyagi orta boy bir tencereye koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca unu ekleyip 2-3 dakika, strekli
karistirarak kavurunuz. Sitl ve et suyunu bir yumurta teliyle stirekli karigtirarak ekleyip, 10 dakika kaynatiniz.
Bu arada orta boy bir kasede, ¢irpilmis yumurta sarilarini ve kremayi bir yumurta teliyle 1-2 dakika ¢irpiniz.
Yumurta sarisi krema karigsimini, sirekli karigtirarak, kaynamakta olan ¢orbaya yediriniz. Tuzu serpip, bir iki kez
karistirdiktan sonra, tencereyi atesten aliniz. Gorbay! bir tel sizgegten isitiimig bir servis kasesine siizlp, servis
ediniz.

© lezzetler.com tarif no:70420 » adi:KREMALI UN CORBASI « génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:23.04.2024 - 14:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-un-corbasi-vt50915
http://www.tcpdf.org

