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KREMALI TAVUK

1 Tavuk

1 GCorba kasigdi limon suyu
2 Sogan

2 Yaprak defne

2 Havug

1 Kahve kasidi karabiber
5-6 Kereviz yaprag!

1 Corba kasigi un

12 Bardak su

Tuz

Yarim bardak kaymak

Haslanmis tavudu tencereden alarak kemiklerini ve derilerini ayiklayiniz. Tavuk etlerini ve derilerini ayiklayiniz.
Tavuk etlerini bir yana ayiriniz. Tenceredeki tavuk suyundan iki bardagini sizerek aliniz. Bir kagik unu az
miktarda tavuk suyuyla bulamag yapiniz. Sonra karigtirarak kalan tavuk suyunu da ilave ediniz. Unlu tavuk
suyunu atese oturtup kaynatirken bir taraftan da karistiriniz. Kaymagi ¢atalla eziniz ve limon suyunu katarak
karistirniniz. Defne yapraklarini tuz ve biberi unlu et suyuna katip karistiriniz. Sonra limonlu kaymagi da agir agir
ilave ederken devamli karistiriniz. Atesi de hafifletiniz. Biraz sonra kaymakli sos koyulmaya baslayacaktir. Tavuk
etlerini de sosa atarak bes dakika kadar daha sosu pisirdikten sonra ocaktan aliniz. Kremali tavudu ¢ukurca bir
kaba koyarak sicak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:16174 « adi:Kremal Tavuk « gdnderen:kilkedisi « indirme tarihi:20.09.2024 - 16:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-tavuk-vt2092
http://www.tcpdf.org

