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KREMALI TAVUK CORBASI

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

3 ¢orba kasiJi un

2+1/2 su bardagi tavuk suyu

2+1/2 su bardag st

250 gr tavuk eti (haslanip, kii¢lk pargalara dogranmis)
1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 yumurtanin sarisl

125 gr (1/2 su bardagi) krema

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

BuyUk bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca tencereyi atesten alip, tahta kasikla unu katarak,
purtiksuz bir bulamag elde edinceye kadar karigtiriniz. Tencereyi yeniden atese oturtup, tavuk suyunu ve siti
ekleyiniz. Surekli karistirarak kaynatiniz. Kaynayinca tavuk pargalari, tuz ve biberi katiniz. Atesi iyice kisip,
tencerenin kapagini kapatarak 15 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten alip, bir kenara birakiniz.

KugUk bir kasede yumurta sarilarini ve kremayi ¢atalla karnstininiz. Tenceredeki gorbanin suyundan 3 ¢orba
kasiJ! katip, bu karisimi gorbaya ekleyiniz. Tencereyi yeniden atese oturtup, hafifce isitiniz (¢corba sicak olmali
ama kaynamamalidir). Tencereyi atesten alip, corbayi isitilmis bir servis kasesine bosalttiktan sonra, maydanoz
serperek servis ediniz.

Not: Kremali tavuk ¢orbasi, kalmis tavuk pargalarinin degerlendirildigi hazirlanmadi kolay bir gorbadir. Kullanilan
tavuk suyu kemik ve derilerden de alinabilir. Bunun igin tavugun kemiklerini ve derisini blyUk bir tencereye
koyup, su ile értlindiz. Suyu kaynatip, atesi iyice kisarak 1 saat kaynatiniz. (Pisme suresince kemiklerin suyla
Ortdlb olmadi gerektigi icin, gerektikce su eklemek gerekir.) Tencereyi atesten alip, tavuk suyunu bir kaseye
stizlinbz (slizgecte kalan kemik ve derileri atiniz). Hemen kullanmiyacaksiniz, sogutup tstini orterek
buzdolabina koyunuz. Iki giin i¢cinde kullanmazsaniz, kullanacadiniz zaman yeniden kaynatiniz.
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