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KREMALI TAVUK CORBASI

Y2 kg kugUk dogranmis but veya gdgus eti
1 bdtln sogan

1 kahve fincani krema

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi karabiber

5 bardak su

Pili¢ butlar 1 bitiin sodan ve 5 bardak su ile haslanir. Sogan atilir.

Pilicler kUicUk pargalar halinde ayiklanip pili¢ suyuna konur.

Bir cam kasede yumurta sarisi, krema, un ve 3 kasik pili¢ suyu iyice karigtirilir.
Kaynamakta olan pili¢ suyuna azar azar karistirilarak katilr.

5 dakika kisik ateste karigtirilarak kaynatilir.

Istege gore tuz ve karabiber ilave edilir.
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