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KREMALI SUTLU HINDI IZGARA

https://migros.com.tr

1 kahve fincani sit

8 adet dilim hindi

1 kahve fincani krema

1/2 tatl kagigr kekik

1/2 kahve fincani zeytinyagi
4 dis sarimsak

1 adet sogan

1 cay kasid! karabiber

1 tatlikasig dereotu

1. Hindi dilimli filetolar gukur bir kabin i¢erisine alip zeytinyagd, sit, krema, dereotu, sogan suyu, dévilmis
sarimsak ve bltln baharatlar ile guzelce karigtirin.

2. Marine ettiginiz hindi dilimli filetolar buzdolabinda en az 20 dakika dinlendirin ve 1zgarada veya tavada pisirin.
3. Nefis kremali ve sttli hindi tarifiniz hazir!
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