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KREMALI SUT DANASI

600 gr dana eti (kugbasi dogranmig)
100 gr (7 gorba kasigi) tereyagi

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 corba kasigi kirmizibiber

2 ¢orba kasiJi un

250 gr (1 su bardagi) krema

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kekik

Yagdi buiyUk bir tencereye koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca etleri ekleyip, sik sik karigtirarak 5-6 dakika,
renkleri pembslesene kadar pisiriniz. Domates salgasini, biber sal¢asini ve kirmizibiberi ekleyip, karistirmaya
devam ediniz. 1-2 dakika daha pisirdikten sonra unu katip, strekli karistirarak 1-2 dakika kavurunuz. Atesi
kisarak etlerin Ustlerini drtecek kadar ilik su ekleyip, 20-25 dakika, yumusayana kadar pisiriniz. Etleri bir delikli
kepceyle tencereden alip, bir kenarda sicak kalmalarini saglayiniz.

Atesi yukseltip, tenceredeki et suyunu yaklasik bir su bardagi kalana kadar ¢ektiriniz. Atesi kisip, tencereye
krema, tuz, biber ve keki@i ekleyerek 2-3 dakika pisirdikten sonra, tencereyi atesten aliniz.

Etleri isitilmig bir servis tabagina aktarip, Ustline tenceredeki sosu dokerek servis ediniz.
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