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KREMALI SOMON CORBASI

3 yemek kasigi margarin

1 adet somon filetosu

1 kg patates

2 adet kuru sogan

1 su bardagi krema

3 yemek kasigi kiyilmis dereotu
1 cay kasigi tuz, karabiber

Suyu tencereye alin; tuz, karabiber, sodan ve patatesleri ekleyin. bir tagim kaynatip altini kisin 15 dakika bu
sekilde pisirin. Krema ve dereotunun bir kismini gorbaya ekleyin. Somon filetoyu 5-6 pargaya bdlin. Tencereye
ilave edin ve 5 dakika beraberce kaynatin. Margarini ekleyip atesten alin. Kaselere alin ve Uzerlerini dereotu ile
sUsleyerek servis edin.
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