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KREMALI SEKERPARE

400 gram un

250 gram tereyagi
250 gram pudra sekeri
1 yumurta

1 yumurta sarisi

tuz

Bir kapta yag elle yumusatilir. Pudra sekeri ilave edilir. lyice karistirilir. Yumurtalar ilave edilir.

Un, badem, tuz ilave edilerek hamur haline getirilir. Yumurta blyUkliginde parcalara ayrilir, yuvarlanir, tepsiye
Ucer santim ara ile siralanir. Orta hararette pisirilir. Kenarli bir tepsiye yanyana konur. Uzerine soguk surup
dokalir. Soguyunca Gzeri krem ve antepfistigi ile sislenir. ]

KREMI: 125 gram tereyag, 150 gram pudra sekeri, vanilya, hepsi karistirilarak krem haline getirilir. Iki corba
kasiJl sUt yavas yavas ilave edilerek iyice karistinhr. Yumusak bir krem elde edilir.

SURUBU: 500 gram toz seker, 1 bardak su, bir corba kasig limon suyu. Bir kapta seker ile su kaynatilir. Orta
koyulukta olunca limon suyu ilave edilerek atesten indirilir.
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