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KREMALI SARIMSAKLI PILIC

1 blylk paket Banvit Pilic G6gUs Bonfile
60 gr tereyadi

3 corba kasig! zeytinyad!

3 dis sarimsak (dévulmis)

100 ml limon suyu (taze sikilmig)
Kremali Sos

45 gr tereyagi

3 tath kasig1 hardal

400 ml krema

125 gr kasar peyniri (rendelenmis)

2,5 corba kagigr misir unu

3 corba kasigi su

3 ¢corba kagigi taze sogan (ince kiyilmisg)
3 corba kasigi maydanoz (ince kiyllmisg)

Tereyagi ve zeytinyadini isitip etleri yerlestirin. Her iki ylizler altin sarisi renk alincaya kadar 3’er dak. pisirin.
Sarmisak ve limon suyunu ekleyin, tavayi hafifce sallayarak karistirin. Etler yumusayincaya kadar yaklasik
15-20 dak. pigirin ve sicak tutun.

Kremali sos igin; tereyagini eritin i¢ine hardal, krema, peynir, misir unu ve suyu ilave edip surekli karigtirarak,
sos kalinlagincaya kadar pisirin.

Sosu atesten alin, taze sodan ve maydanozu katip karigtirin.

Etlerin Uzerine hazirladiginiz kremali sostan dokerek servis yapin.
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