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KREMALI PIRASA CORBASI

Malzeme

- 4 adet prrasa

- 2 yemek kasigl Sana yag!
- 4 adet taze sogan

- 1 adet patates

- 4 dis sarimsak

- 8 su bardag et suyu
- 1 adet havug

- 2 adet sivribiber

- 1 tath kasigi kekik

- 2 yemek kasigi un

- Tuz ve karabiber

- Sosu icin:

- 1 kutu krema

Hazirlanisi

Pirasalari ayiklayip, kiyiniz.

Taze soganlari ayiklayip, halka halka dograyiniz.

Sivribiberlerin tohumlarini ¢ikarip ayikladiktan sonra dograyiniz.

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyiniz.

Patatesleri kiip kip dograyip, hava ile temas ettiklerinde kararmamalari igin su dolu bir kapta bekletin.
Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

Derin bir tencerenin icinde Sana yagini kizdirip,igine kiyilmis pirasalari,sivribiberleri ve sarimsaklari ilave edip,
kavurun.

Sebzeler kavrulunca igine unu ilave edip, unun ¢ig kokusu gidene kadar kavurmaya devam ediniz.

Daha sonra icine rendelenmis havucu, dogranmis patatesleri ilave edip, kavurmaya devam edin.

En son olarak igine et suyunu, kekidi, tuzu-karabiberi koyup, sebzeler yumusayincaya kadar pisiriniz.

Corbayi atesten almadan kremayi karistirarak ilave edip, bir tagim kaynatin.(fazla kaynatirsaniz krema kesilir.)
Gorbayi servis tabagdina alip, sicak olarak servis ediniz.
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