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KREMALI PILIC

1 tabak Banwvit Pilic Bonfile Gégls

1 corba kagig zeytinyagi

60 ml krema

1/2 demet taze kignis (veya maydanoz, iri dogranmig)
Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Etleri keskin bir bicakla 3 veya 4 dilim halinde kesin.

Zeytinyadiniisitin. Hizlh ateste, etlerin her iki yizinU{ altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 2°ser dak. pisirin.
Tencerenin tzerine kapak kapatip, yumugayincaya kadar, yaklagik 4-5 dak. daha pigirin.

Etlerin Gzerine kremayi gezdirip, hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Uzerlerine kignis, tuz ve karabiber

serpip, servis yapin.
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