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KREMALI PILIC

800 gr. pargalanmis pilig,

1 corba kasig tepeleme tereyagi,
soyulmus kiguk bir sogan,

yarim tath kasigdi tuz,

biraz karabiber,

1 silme tatl kasidi un,

250 gr. taze krema,

3 yumurtanin sarisi,

2 su bardagi tavuk suyu.

Tereyagini bir tencerede eritin, sogani ve pili¢ parcalarini koyarak 3 er dakika altini ve Gztlnd kizartin. Un tuz ve
karabiberi katip karistirin. Tavuk suyunu koyup yarim saat pigirin, krema ile yumurta sarilarini kiigik bir kapta
karistinin, pilicin suyunu, karistirarak bu karisima katin, sonra hepsini birden pili¢ tenceresine dékuin,
kaynatmadan sofraya getirin.

Sevqgiler.
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