B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI PILIG FIRIN

Yarim kg tavuk gégsi

1 su bardagi rende kasar
2 adet yumurta

1 su bardag sut kremasi
1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

Once kusbag! dogranmig tavuk eti ve ince kiyllmis sogan sotelenir. Sonra yaglanmisg firin kabina aktarilir. Bagka
bir kapta krema, yumurtalar, tuz ve kasar cirpilir, tavugun tzerine dékultr. Onceden isitiimis 190 derece firinda

kizarana kadar pigirilir.
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