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KREMALI PATLICANLI MAKARNA

1 paket fiyonk makarna
1 paket krema

1 tath kanisi tuz

1 adet patlican

1 cay kasigi karabiber
1 corba karsidi sivi yag

Makarnalar 7-8 dk kadar bol suyla haglayiniz. Patlicanlar rendeleyin rendelenen patlicanlari genis bir teflon
tavada sivi yag ile 1-2 dk kavurun, tizerine kremay! ekleyip, karabiberi sosa ekleyin. Haglanmis makarnalari
slizlp tavadaki sosla karistirin istege gore Uzerine kasar peynirde rendesi eklenebilir.
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