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KREMALI PATLICAN

250 Gr. Kıyma
3 Kaşık yağ
3 Patlıcan
1 Bardak süt
2 Soğan
1 Bardak rendelenmiş kaşar
1 Kaşık un
1 Bardak su.

2 Soğanı doğrayıp pembeleşinceye kadar yeterli yağda kızartın, sonra kıyma katıp pembeleşinceye kadar
kavurun. Başka kapta 1 kaşık unu bir kaşık yağda kavurun. Sonra yavaş yavaş bir bardak süt katıp karıştırın.
Patlıcanın ortasını oyup hazırlayın. Hazırladığınız kremayı doldurup üzerlerine bolca kaşar peyniri serpip bir
bardak su katın ve fırında pişirin.
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