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KREMALI PATLICAN

250 Gr. Kiyma

3 Kasik yag

3 Patlican

1 Bardak st

2 Sogan

1 Bardak rendelenmis kasar
1 Kasik un

1 Bardak su.

2 Sogani dograyip pembelesinceye kadar yeterli yagda kizartin, sonra kiyma katip pembelesinceye kadar
kavurun. Bagka kapta 1 kasik unu bir kasik yagda kavurun. Sonra yavas yavas bir bardak stt katip karistirin.
Patlicanin ortasini oyup hazirlayin. Hazirladiginiz kremay doldurup Uzerlerine bolca kasar peyniri serpip bir
bardak su katin ve firinda pisirin.
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