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KREMALI PATLICAN CORBASI

2 adet patlican

1'er adet havug ve kabak
250 gram pili¢ gégsi

4 corba kasig! krema

3 er corba kasigi tereyagi ve un
8 su bardagi su

Tuz, beyazbiber

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi pulbiber

1 tath kasidi nane

Patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun. Daha sonra dograyip hafifce ezin ve kenara alin. Diger taraftan
kabugunu soydugunuz havucu ve kabagi bir tencereye alin. Uzerine tavuk etini ve suyu da ekleyip birlikte yarim
saat haslayin. Daha sonra tereyagdini bir tencerede eritip unu rengi dénene kadar kavurun. Uzerine tavugu
hasladiginiz suyu ekleyip surekli karigtirarak kaynatin. Hagladiginiz tavuk, havug ve kabagi kip dograyip
tencereye ekleyin ve 10 dakika kaynatin. Patlicanlari da ilave edip 5 dakika sonra kremayi katin. Karistirp
ocaktan alin. Kiiglk bir tavada tereyagin eritip pulbiber ve naneyi yaktiktan sonra gorbaya ddkerek servis yapin.
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Fotograf "ju ju" tarafindan gonderildi. 06.08.2014
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