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KREMALI PATLICAN CORBASI

MALZEMELER

2 adet patlican

1/2 cay bardagi un

1 paket krem santi

1/2 demet maydanoz

3 su bardagi sit

2 su bardagi et suyu

2 ¢orba kasigi margarin
tuz

karabiber

HAZIRLANISI

Patlicanlari soyun ve minik kipler halinde dograyin. Et suyu ve siti birlikte tencereye alip yaklasik 30 dakika
kadar kaynatin. Unu biraz ilik suyla karistirin ve tencereye koyun. Tahta kasikla srekli karigtirarak 5 dakika
pisirin. Gorbayi siizgecten gegirin ve suyunu bir tencereye alin. Patlicanlari bir tavada ¢atalla ezin. Krem santi,
margarin, tuz ve karabiber ekleyip patlicanlara yedirerek karistirin. Orta ateste alip biraz kavurduktan sonra
patlicanlari corbaya ilave edip karistirin. Gorbayi orta atese alin, kaynamaya baslayinca kiyilmis maydanozu
serpin. Bir tagim kaynatip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:2510 « adi:KREMALI PATLICAN CORBASI « génderen:zumZUM -« indirme tarihi:24.04.2024 - 16:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-patlican-corbasi-vt2088
http://www.tcpdf.org

