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KREMALI PATATES

6 kisilik

1 kg patates

1 kutu krema

3 dis rendelenmis sarimsak

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi
Tuz

Karabiber

Siviyad

Patateslerin kabugunu soyduktan sonra kararmamasi igin su dolu bir kasede bekletin. Bir kaba kremay!
bosaltip, sarimsaklari ilave edin. Igine tuz, karabiber ve rendelenmis muskat ilave ederek, iyice karistirin. Firin
kabini siviyagla yagladiktan sonra, dilimlenmis patatesleri sirt sirta dizin. Hazirladiginiz baharatlh kremayi
patateslerin Uzerine ddkerek, dnceden isitilmis 200 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Pulbiber ilavesiyle sicak
servis yapin.
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