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KREMALI PATATES CORBASI

Malzeme :

Yarim kilo patates

8 bardak et suyu

1 bas sogan

1 adet defne yapragi
1 tath kasidi tuz

1 yumurta

1 limon

Yapiligt:

Patatesler ayiklanir, yikanir, iri kugbagsi dogranir ve icinde 8 bardak et suyu bulunan bir tencerede sodan ve tuz
da ilave edilerek pisirilir. Patatesler pistikten sonra bir tel stizgecgten gecirilerek tekrar atese konur ve eger koyu
olursa bir iki bardak su veya var ise et suyu daha ilave edilir. Tekrar kaynamaya bagladiktan sonra, beri yanda
yumurtayi limon ile beraber iyice ¢irpip calkalayip yavas yavas ¢orbaya karistirmak suretiyle gorba kaseye
aktarilir ve arzu edildigdi takdirde igine zar gibi kesilip yagda kizartiimis ekmek de atilarak derhal servis yapilir.
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