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KREMALI MAYDANOZLU MANTAR CORBASI

250 gr mantar

1 corba kasigi margarin
1 demet maydanoz

1 adet kirmizi biber

1 cay bardagi ¢ig krema
1 su bardag st

1 cay bardagi un

3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tutam karabiber

Sebzeleri iyice yikayin. Mantar ve biberi kiiglik kiiglik dograyin. Maydanozu ince kiyin. Bir tencerede yag eritin,
mantar ve biberi hafifce kavurun ve tuzu ekleyin. Derin bir kapta; un, stt ve suyu yumurta teliyle karistirin ve
tencereye ekleyin. Gorba kaynayana kadar devamli karistirin. Maydanozu ve kremayi ekleyip kisik ateste 10
dakika daha pisirin. Tabaklar stslemek i¢in ¢cok az maydanoz ayirin ve tabaklarda gorbanin Gzerine maydanoz
serperek, taze ¢ekilmis karabiber ile servis yapin.
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