B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI MANTARLI TORTELLINI

1 paket tortellini makarna

400 gram kultir mantar

2 yemek kasigi Knor 1zgara harci

1 paket krema

1 cay kasigdi taze ¢ekilmis karabiber
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

Hazirlanisi

Mantarlar saplarindan ayirmadan ince ince dograyin, tavada énce suyunu ¢ekene kadar kavurun. Suyunu
cektikten sonra zeytinyagdini ekleyin, stirekli karistirarak mantarlar yagda kizartin. Kizaran mantarlarin tizerine
Knor Izgara Harcini ekleyin, karigtirin. Son olarak kremayi bu karigimin tizerine ekleyin ve krema fokurdamaya
basladiginda altini kapatin. Tabaklara 6nce haglanmis makarnayi tizerine de hazirlamis oldugunuz sosu
dbkerek karabiber egliginde servis edin.
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