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KREMALI MANTAR SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):
75 gr. margarin

4 adet limon (suyu)

1 cay kasigi tuz

400 gr. mantar dilimlenmis
800 mi stprem sos

1 cay kasigi karabiber

Yapiligt:
Derin bir tavada margarini eritin. Mantarlar ve limon suyunu ilave edin. Hafifce baharatlayin ve renk aldirmadan
mantarlari sote edin. Slprem sosu ekleyin ve baharatini kontrol edin. iyice isitip atesten alin. Servise sunun.

Not: Beyaz etlerle birlikte kullanilabilir.
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