I -'u" H:.
"
é’%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI MANTAR SOSU (FRANSA)

MALZEMELER

4 limon suyu

400 gr. mantar, dilimlenmis
75 gr. margarin

800 ml. sliprem sos

taze ¢ekilmis kara biber
tuz

YAPILIS TARIFI

Derin bir tavada margarini eritin. Mantarlari ve limon suyunu ilave edin.
Hafifce baharatlayin ve renk aldirmadan mantarlari sote edin. Stprem
sosu ekleyin ve baharatini kontrol edin. lyice isitip atesten alin.
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