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KREMALI MANTAR SOSLU TAGLIATTELLE

https://yemek.name

1 paket tagliatelle makarna
7-8 adet mantar

10 adet arpacik sogan

1 paket krema

Tuz

Karabiber

Nane

Arpacik soganlari soyun, her birini dérde balun.

Zeytinyadi koydugunuz tencerede soganlari pembelesinceye kadar kavurun.
Mantarlari 2-3 mm kalinliginda dograyin ve tencereye ekleyin.

Mantarlar suyunu cekmeye yakin kremayi, tuz ve karabiberi ekleyin, bir tasim kaynatin.
Tuzlu ve zeytinyagl suda hasladiginiz makarnalari suizln.

Sosu hazirladiginiz tencereye siziilmis makarnalari ekleyerek 2 dakika daha pisirin.
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