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KREMALI MANTAR CORBASI

100 gram mantar

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
3 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, nane

Tencereye 2 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler yumusayincaya kadar
pisirin. Cig kremayi da ¢irpip igine dokin ve 2 dakika daha kaynatin. Bir tavanin iginde tereyaginda kiyiimisg
mantari ilave edip kavurun. Kavrulmus mantari ¢gorbanin i¢ine ekleyip 5 dakika daha pigirin. Gorba pisince igine
ezilmis sarimsaklari ilave ederek servis tabadina aktarin. Kirmizibiberli yag yakip Gzerine gezdirip ikram edin.
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