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KREMALI MANTAR CORBASI

https://yemek.name

200 gram mantar

3 yemek kasigi zeytinyagi
3 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

4 yemek kagigi krema
Dereotu

Tuz

Mantarlar iyice yikandiktan sonra ince ince dogranir.

En az 2,5 su barda@i suya tuz katilarak haglanr.

Haslanan mantarlar bir kevgir yardimiyla suyun icinden ¢ikartilip bir kenara alinir.
Bagka bir tencerede zeytinyagdi ve un kavrulur.

Uzerine sut ve mantarin haglama suyundan 2 su bardag kadar ilave edilir.

Mantarlar da tencereye alinip istenilen koyuluga gelinceye kadar karistirilarak pisirilir.
Ocaktan almadan hemen 6nce ince dogranmis dereotu ve krema ilave edilip karistirilir.
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